
 

 

 

 

 

 

 

 

 
Herzlich willkommen in der Bierlialp 

Hier verwöhnen wir Sie mit köstlichen Steaks, traditionellen Holzofenpizzen 

und erlesenen Weinen. 

In unserer offenen Küche und Pizzeria gibt es immer etwas Spannendes zu 

beobachten. Schauen Sie zu, wie Ihre Pizza knusprig gebacken wird oder 

wie das saftige Steak auf dem Grill zischt. 

Ihr Bierlialp-Team wünscht Ihnen einen guten Appetit!  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Non si fanno conti separati / Getrennte Rechnungen sind nicht möglich / Separate bills are not possible 

 

 

Netzwerk: Bierlialp_guest 

Passwort: Bierlialp-6390 

 

 

 

 



Vorspeisen | Starters 

Gemischter Salat  13.5 

Mixed salad 

Salat mit griechischem Fetakäse, Oliven, Gurken und Tomaten 16 

Salad with Greek feta, Kalamata olives, cucumber and tomatoes 
 

Zwiebelringe mit Dip-Sauce  16 

Onion rings with dip sauce   

 

Büffelmozzarella mit Tomaten und Basilikum 18 

Buffalo mozzarella with tomatoes and basil 

 

Rindscarpaccio mit Öl und Zitrone und Parmesanspänen 29 

Beef carpaccio with oil, lemon and parmesan shavings 

 

Unser beliebtes Rindstatar 70 gr. / 140 gr. mit Toast 25/38 

Marinated beef tartare 70 g / 140 g with toasted bread 

 

Zarte Scheiben von Parmaschinken mit Cantaloupe-Melone 22 

Delicate slices of Parma ham with cantaloupe melon 
 

Suppen | Soups 

Hausgemachte Tomatensuppe mit Sahne und Basilikumöl 13 

Homemade tomato soup with cream and basil oil 

 

Pasta & Risotto 

Trofie Pasta mit Knoblauch, Cherry Tomaten und Brokkoli-Creme 29 

Trofie pasta with garlic, cherry tomatoes, and broccoli cream 

 

Risotto zafferano Gorgonzola riduzione di balsamico 31 

Saffron risotto with Gorgonzola and balsamic reduction  

 

Tagliatelle mit Steinpilzen und Parmesan-Fondue 31 

Tagliatelle with porcini mushrooms and Parmesan fondue  

 

Spaghetti mit hausgemachtem rotem Pesto und gerösteten Mandeln 29 

Spaghetti with homemade red pesto and roasted almonds  

 



  

 

aus der Schweiz 

Rindshohrückensteak 350 g | Beef loin steak 350 g 56  
 

Kalbs-Kotelett 350 g | Swiss veal long-bone rib chop 350 g 59 
 

Tzigoiner-Spiesschen vom Grill mit Rindspaillard und Speck (Valtellina-Style) 38 

Grilled Tzigoiner Skewer with marinated beef Paillard and bacon 
 

aus Australien 

Lammkarre 300-350 g / Rack of lamb 300 - 350 g 49 
 

aus Irland 

Angus Rinds-Entrecôte 250 g / Irish Angus-Beef Sirloin 250 g 48  

Angus Rindsfiletsteak 220 g / Beef tenderloin steak 220 g cut 59 
 

aus den USA 

Bisonsteak 300 g / Bisonsteak 300 g 52 
 

aus Süd-Amerika 

Pferde Filet 250 g / Horse fillet 250 g 44 
 

aus Europa 

Hirsch Entrecôte 250 g / Deer entrecote 250 g 48 

 

 

 
 

Dazu servieren wir Kräuterbutter, BBQ-Sauce / Beilagen: Steakhouse Frites oder Bratkartoffeln 

Served with herb butter, BBQ sauce / Side dishes: Steakhouse fries or fried potatoes. 

Unsere Garstufen | Degrees of doneness: 

Rare| Bleu | stark blutig Medium-Rare | Saignant | angebraten, innen rot 

Medium | A Point| innen noch rosa  Well-done | Bien cuit | durchgebrat 

Extrabeilage: + 6.00 (Gemüse oder Zwiebelringe) Additional side dish: + 6.00 (vegetables or 

onion rings) 

 



 

Bierlialp-Spezial  

 

Ofen Spare-Ribs 500 g (CH) mit BBQ-Sauce, Krautsalat und Steakhouse Frites 39 

Braised short pork ribs (CH) with BBQ sauce, coleslaw and steakhouse fries 

 

Frittierte Pouletschenkel (CH) im Körbli mit Steakhouse Frites und Dip-Sauce 30 

Fried «Chicken in the basket»Served with steakhouse fries and dipping sauce 

 

Hausgemachter Vegi Burger (Gemüse-Patty) mit Bratkartoffeln und Gemüse 29 

Homemade Vegi Burger with roasted potatoes and vegetables 

 

           Schweinshaxe serviert mit grobem Senf, Krautsalat und Steakhouse-fries 

Grilled pork knuckle with traditional mustard, cabbage salad und steakhouse fries 

 

Fisch | fish 

Gegrillte Riesencrevetten (EU) mit Kräuterbutter, Zitrone und Reis 45 

Grilled giant prawns (EU) with herb butter, lemon and rice 

 

Spezialität ab 2 Personen (nach Verfügbarkeit) |  

Speciality for 2 (depending on availability)  

«Fiorentina di Manzo» (IT) 1000-1200 g pro 100 g / per 100 g 14 

Saftiges, zartes Roastbeef Stück, am Knochen gebraten mit knusprigem Fettrand  

Juicy, tender roast beef piece (IT), roasted on the bone with crispy fat edge 

 

 
Bison aus USA und das Pferdefleisch können Spuren von Antibiotika und / oder anderen antimikrobiellen 

leistungsfördernden   Mitteln aufweisen. 

Bison from the USA and the horse meat may contain traces of antibiotics and / or other antimicrobial 

performance-enhancing agents. 

 

 
Vegetarische Gerichte  
Gästen mit besonderen Wünschen, Allergien und Unverträglichkeiten  

steht unser Serviceteam beratend zur Seite. 

For special requests, allergies or intolerances please contact our staff. 

 



 

 Holzofen-Pizza|Wood oven Pizza 
 

Margherita 18 

Tomaten, Mozzarella 

Tomatoes, mozzarella 

 

Napoli 20 

Tomaten, Mozzarella, Sardellen, Kapern 

Tomatoes, mozzarella, sardines, capers 

 

Bierlialp 28 

Tomaten, Büffelmozzarella, Bresaola, Cherry Tomaten, Parmesan 

Tomatoes, buffalo mozzarella, bresaola (beef), cherry tomatoes, parmesan 

 

Diavolo 25 

Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami, Oliven 

Tomatoes, mozzarella, spicy salami, olives 

 

Porcini & Tartufo 25 

Tomaten, Mozzarella, Steinpilze, Peperoni, Knoblauch, Trüffelöl 

Tomatoes, mozzarella, mushrooms, peppers, garlic, truffle oil 

 

Prosciutto 20 

Tomaten, Mozzarella, Schinken 

Tomatoes, mozzarella, ham 

 

Sfiziosa 28 

Mozzarella, Rohschinken, Burrata, Pistazien 

Mozzarella, raw ham, burrata, pistachios 

 

Milano 24 

Tomaten, Mozzarella, Schinken, Salami 

Tomatoes, mozzarella, ham, salami 

 

Tonno 22 

Tomaten, Mozzarella, Thon, Zwiebeln 

Tomatoes, mozzarella, tuna, onions 



 

Quattro Stagioni 24 

Tomaten, Mozzarella, Schinken, Artischocken, Champignons, Peperoni 

Tomatoes, mozzarella, ham, artichokes, mushrooms, peppers 

 

 Hawaii 22 

Tomaten, Mozzarella, Schinken, Ananas 

Tomatoes, mozzarella, ham, pineapple 

 

Pescatore 27 

Tomaten, Mozzarella, Crevetten, Cherry Tomaten, Kapern und Rauchlachs 

Tomatoes, mozzarella, shrimps, cherry tomatoes, capers and smoked salmon 

 

Calzone (gedeckt) 24 

Tomaten, Mozzarella, Schinken, Champignons, Ei 

Tomatoes, mozzarella, ham, mushrooms, egg (covered pizza) 

 

Quattro Formaggi 22 

Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Taleggio, Parmesan 

Tomatoes, mozzarella, gorgonzola, taleggio, parmesan 

 

Al Crudo 28 

Tomaten, Mozzarella, Rohschinken, Rucola und Parmesan 

Tomatoes, mozzarella, raw ham, garden rocket, parmesan 

 

Toscana 25 

Tomaten, Mozzarella, Schinken, Spinat, Knoblauch, Ei 

Tomatoes, mozzarella, ham, spinach, garlic, egg 

 

Engelberg 28 

Tomaten, Mozzarella, Rucola, Salami und Alpkäse 

Tomatoes, mozzarella, garden rocket, salami and mountain-cheese 

 

Vegetariana 22 

Tomaten, Mozzarella, Zucchetti, Peperoni, Champignons, Spinat 

Tomatoes, mozzarella, zucchini, peppers, mushrooms, spinach 
 
 

 
 

 
 
 



 

 

Pizza Leggera  26 

Tomaten, Büffelmozzarella, cherry Tomaten, Basilikum 

Tomatoes, buffalo mozzarella, cherry tomatoes, basil  

 

Speciale 26 

Tomaten, Büffelmozzarella, scharfe Salami, Zwiebeln,Champignons, Trüffelöl 

Tomatoes, buffalo mozzarella, spicy salami, onions, mushrooms and truffle oil 

 

Fantasia 27 

Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami, Milano Salami, Speck und Parmesan  

Tomatoes, mozzarella, spicy salami, milan salami, bacon and parmesan 

 

Rustica 24 

Tomaten, Mozzarella, Speck, Gorgonzola 

Tomatoes, mozzarella, bacon, gorgonzola 
 

 

Bombay 28 

Tomaten, Mozzarella, Pouletbrust, Peperoni, Mais, Chili 

Tomatoes, mozzarella, chicken breast, chili-peppers, sweet corn 
 

 

Affumicata 28 

Mozzarella, geräucherter Scamorza, Auberginencreme, Minze,  

Cherrytomaten mit Parmesanspänen 

Mozzarella, smoked scamorza, eggplant cream, mint,cherry tomatoes with parmesan flakes 
 

 

Extra Zutat auf der Pizza / Extra ingredient + 1.00 / + 2.00  

          Zusätzliche Gedecke| Additional cover charge + 5.00 

Mayonnaise, Ketchup   + 0.50 

Pizza-Box| Take-Away-Box + 0.50 

___________________________________________________________________________________________________________ 

 

Vegetarische Gerichte 
 

Gästen mit besonderen Wünschen, Allergien und Unverträglichkeiten  

steht unser Serviceteam beratend zur Seite. 

For special requests, allergies or intolerances please contact our staff. 
 

Unsere Preise verstehen sich in CHF inklusive 8.1 % MwSt.  

Our prices are in CHF including 8.1% VAT 



 

La cantina 

 

Weisswein  7.5 dl 

1. Shaya do, Bodegas Shaya 62 

Rebsorte: Verdejo, Spanien 

 

2. Ludovico Riserva DOC,  Orestiadi 58 

Rebsorte: Catarratto-Chardonnay, Sizilien, Italien 

 

3. Blange Langhe Arneis DOC,  Ceretto 58 

Rebsorte: Arneis, Piemonte, Italien 

 

4. Sancerre Blanc Grande Cuvée AOP, Domaine Fournier Père 89 

Rebsorte: 100% Sauvigon Blanc, Loire, Frankreich 

 

5. Gioia IGT Villa Santo Stefano  56 

Rebsorte: Vermentino, Toscana, Italien 

 

 

Roséwein 7.5 dl 

Schweiz 

6. Rosa die Frati IGT Cà dei Frati 56 

Rebsorte: Barbera, Sangiovese, Toskana 

 

 

 

Rotwein 7.5 dl 

 
Schweiz 

7. Vinattieri  DOC Vinattieri Ticinesi 2013 169 

Rebsorte: Merlot, Tessin 

 

 

 

 



 

   Italien 

  8. Lagrein  Turmhof DOC Schlosskellerei Turmhof  79 
  Rebsorte: Lagrein, Alto Adige 

 

9. Piana Barbera d’Alba DOCG Ceretto  69 

Rebsorte: Barbera, Piemonte 

 

10. Barolo DOCG Ceretto 2021 105 

Rebsorte: 100% Nebbiolo, Piemonte 

 

11. Ripasso Valpolicella Superiore DOC   72 

Rebsorte: Corvina, Rondinella, Veneto 

 

12. Amarone Valpolicella DOC, Le Salette 2017  99 

Rebsorte: Corvina, Rondinella, Veneto 

 

13. Sammarco IGT Castello di Rampolla 2018 99 

Rebsorte: Cabernet F. Cabernet S. Merlot, Petit V., Toskana 

 

14. Chianti Marchese Antinori DOCG Tenuta Tignanello  78 

Rebsorte: Sangiovese, Toskana 

 

15. Brunello di Montalcino DOCG 2019 105 

Rebsorte: Sangiovese, Toskana 

 

16. Argentiera DOC,  Tenuta Argentiera 2021 139 

Rebsorte: Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Toskana 

 

17. Villa Donoratico Bolgheri Superiore DOC,  Argentiera 2022 69 

Rebsorte: Merlot, Cabernet S, Cabernet F. Petit Verdot, Toskana 

 

18. Masseria Maime IGT, Tormaresca  68 

Rebsorte: Negroamaro, Apulien 

 

19. Cabernet Sauvignon DOC, Principi di Butera  59 

Rebsorte: Cabernet Sauvignon, Merlot, Sizilien, Italien 

 

 



 

Frankreich  

20. Château Giscours 2012 140 

Rebsorte: Cabernet S., Merlot Cabernet F. Petit V., Margaux 

 

21. Château Lynch Bages 2015 195 

Rebsorte: Cabernet S, Merlot, Cabernet F. Petit V., Pauillac 

 

22. Château Lascombes 2018 145 

Rebsorte: Cabernet S, Merlot, Petit V., Margaux 

 

23. Château Les Hauts de Smith 2018 92 

Rebsorte: Cabernet S, Merlot, Cabernet F, Petit V., Graves 

 

24. Chateauneuf-du-Pape AC 2021 99 

Rebsorte Cinsault, Grenache, Mourvèdre, Shiraz 

 

Österreich 

25. HILLside Biologisch EA, Leo Hillinger  58 

Rebsorte: Merlot, Syrah, Zweigelt  

 

Portugal 

26. Terra do Zambujeiro CVRA,  Quinta do Zambujeiro  62 

Rebsorte: Aragonez, Cabernet Sauvignon, Alicante 

 

Argentinien 

27. Ojo de Agua, Dieter Meier’s  59 

Rebsorte: Malbec 

 

Südafrika 

28. The Chocolade Block, Boekenhoutskloof  69 

Rebsorte: Merlot, Syrah., Cabernet S. Grenache 

 

Spanien 

29. AN vdlt, Anima Negra  89 

Rebsorte: Callet, Manto Negro, Mallorca 

 

30. Cair Cuvée DO La Aguilera, Bodegas Dominio de Cair  68 

Rebsorte: Tempranillo, Ribera del Duero 



 

Getränke|Drinks 
 

Aperitiv 

Martini 15% 4 cl 8 

Campari 23% 4 cl 8 

+Orange|Soda 23% 4 cl 9 

Cynar 10.5% 4 cl  8 

Sherry 15%  4 cl 8 

Pernod 45% 4 cl  8 

Aperol Spritz   12 

Bitter (alkoholfrei)  10 cl 5 

Crodino (alkoholfrei)  10 cl 5 
 

Getränke alkoholfrei 

Mineral  100 cl 10 

Mineral  50 cl 5.8 

Mineral Natur  50 cl 5.8 

Cola / zero  33 cl 5 

Fanta  33 cl 5 

Sprite  33 cl 5 

Rivella Rot  33 cl 5 

Ice Tea  33 cl 5 

Tonic  20 cl 5 

Lemon  20 cl 5 

Red Bull  25 cl 5 

 Apfelsaft  33 cl 5 

Apfelschorle  33 cl 5 

Orangensaft  20 cl 5 

Karaffe Hahnenwasser   7 

Tap water   7 
 

Cognac (2cl) 

Vecchia Romagna 38%  14 

Hennessy  40%  15 

Remy Martin 40%  15 
 

 

 

 

Warme Getränke 

Kaffee Crème  4.5 

Schale  5 

Cappuccino  5 

Espresso  4.5 

Doppelter Espresso  7 

Tee, diverse Sorten  4.5 

 

Warme Getränke mit Alkohol 

Tee Rum  7 

Kafi Schnaps  6 

Caffè Corretto  7 

Caffè Baileys  12 

Irish Coffee  12 

 

Offenes Bier (blond/unfiltriert/dunkel) 

Hergöttli 20 cl 4.5 

Stange 30 cl 5 

Chübel 50 cl 7 

 

Bier 

Panaché  30 cl 5 

Alkoholfreies Bier 33 cl 6 

Hefeweizenbier 50 cl 8 

Birra Italiana 33 cl 6 

 

 

Spumanti 

Prosecco DOCG 

Cüpli 11% 10 cl 8 

Flasche 11% 75 cl 52 

 

 



 

 

 

Grappa (2 cl) 

 Grappa Bianca  42% 10 

Grappa Barricata  41% 12 

Grappa Speciale  41% 14 
 
 

Digestif (4cl) 

Sambuca  40% 8 

Fernet Branca  39% 8 

Averna  32% 8 

Ramazzotti  30% 8 

Montenegro  23% 8 

Jägermeister  35% 8 

Appenzeller  29% 8 

Godon`s Dry Gin  37.5% 8 

Bombay Sapphire Gin   40% 9 

Bacardi Rum  37.5% 8 

Absolut Vodka  40% 8 

 

Cocktail 

Gintonic    13 

Gintonic mit Bombay    15 

 

Whisky (4cl) 

Ballantines  40% 14 

Oban  40% 15 

J. Walker Red Label  40% 14 

Talisker 10 years  40% 14 

The Glenlivet 12 years  40% 14 

Chivas Regal 12 years  40% 14 


